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CAIETUL DE SARCINI AL ACHIZITIEL
Pentru atribuirea contractului de achizitie servicii de furnizare pachet alimentar in cadrul
Programului national ,,Masa sanatoasa”
suport alimentar pentru prescolarii si elevii Scolii Gimnaziale nr. 6 din municipiul
VULCAN, judetul Hunedoara”

I Cerintele prezentului Caiet de sarcini sunt considerate minime si obligatorii.

Caietul de sarcini constituie ansamblul cerintelor pe baza carora ofertantul participant va
clabora oferta sa pentru achizitia de servicii de catering.

Caietul de sarcini face parte integranta din documentatia de atribuire si contine indicatii
privind regulile de baza care trebuie respectate astfel incat ofertanti sa elaboreze propunerea
tehnica corespunzator cu necesitatile autoritatii contractante.

Cerintele impuse prin prezentul caiet de sarcini vor ti considerate minimale.

Organizarea si desfasurarea procedurii de achizitie se efectueaza conform prevederilor
cuprinse in Procedura operationala, PROCEDURA PROPRIE privind achizitiile de servicii
din Anexa nr.2 din Legea nr.98/2016

1. INFORMATII GENERALE

Denumirea autoritatii contractante, adresa si punctul de contact:

UAT MUNICIPIUL VULCAN (Primaria municipiului Vulcan)

Adresa postald: municipiul VULCAN, bd. Mihai Viteazu, nr. 31, jud. Hunedoara,

Romaénia, telefon +40254570340, +40254570011 fax +40254571910, e-

mail:primvulcan@e-vulcan.ro; pagina web: https://www.e-vulcan.ro/

Scoala Gimnaziali nr. 6 Vulean este beneficiara a Programului, ,,Masa sanatoasa”
aprobat prin H.G nr.24/2024. Implementarea acestui program, are ca scop sprijinirea accesului la
educatie al tuturor copiilor prin creearea motivatiei pentru studiu, mentinerea echilibrului socio-



emotional, intarirea starii de bine si dezvoltarea igienei muncii intelectuale a prescolarilor si

elevilor si prin oferirea unei alimentatii sanatoase care sa sustina invatarea.
2. OBIECTUL CONTRACTULUI

Obiectul contractului de achizitie publica il constituie prestarea serviciilor de furnizare
pachet alimentar, respectiv prepararea si livrarea unui suport alimentar, Intrucit in unitatea de
invatdmant nu existd cantind pentru prepararea in regim propriu, hrana puténd fi servita in sala de
clasd, cu respectarea normelor de igiend aprobate prin OMS nr.1456/2020, pentru elevii si
prescolarii Scolii Gimnaziale nr.6 Vulcan in perioada 01.05.2026-31.12.2026.

3. Cod CPV 55524000-9 (Rev.2) Servicii de catering pentru scoli

Serviciile de catering vor fi prestate in baza graficului de prestare stabilit de conducerea
Scolii Gimnaziale nr. 6 Vulcan, la fiecare locatie indicata.

4. Sursa de finantare: Bugetul de stat

Valoarea totali este de 644.021,70 lei fard TVA (454 beneficiari x 105 zile x 13,51
lei/beneficiar, fird TVA) la care se adaugd TVA.

OBIECTIVE:

Obiectivul general al proiectului este reducerea numarului de elevi aflati In situatie de esec
scolar gi a numérului elevilor care abandoneaza scoala, cresterea participérii la educatia scolaré in
municipiul Vulcan, prin acordarea, cu titlu gratuit, a unui suport alimentar constind Intr-un portie,
in limita unei valori zilnice de 15 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea adiugati, limiti ce
va cuprinde pretul materiei prime, cheltuieli cu prepararea hranei, si cheltuieli cu transportul si
distributia. In categoria cheltuielilor cu distributia se vor lua in calcul si cheltuielile cu asigurarea
ambalajelor de unica folosinta si a servetelelor necesare servirii pachetului alimentar.

II. CERINTE GENERALE

DESCRIEREA SERVICIULUI

Pachetul alimentar va fi livrat prin sistem de catering, pentru prescolarii si elevii prezenti
la activitatile didactice, pe perioada cursurilor, conform structurii anului scolar. Suportul
alimentar nu se acorda pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zile
nelucratoare.

In vederea asiguriirii conditiilor igienico-sanitare, intrucat Scoala gimnaziala nr. 6 Vulcan
nu are cantind, pachetul alimentar trebuie livrat in portii individuale, in ambalaje alimentare care
sd respecte legislatia privind materialele in contact cu alimentul, sigilate i etichetate
corespunzator.

Pachetele alimentare pentru prescolarii si elevii din Scoala gimnaziala nr. 6 Vulcan, in care
nu existdi cantind pentru prepararea in regim propriu, vor fi livrate zilnic din unitati
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si vor fi pastrate pana la
servire, daca hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare, in spatii special
amenajate in cadrul Scolii Gimnaziale nr. 6 Vulcan, in conditii igienico- sanitare si de siguranta
alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Transportul tuturor produselor alimentare de la blocul alimentar (bucatarie) al unitatii de
alimentatie colectiva sau publica in sistem catering, se efectueazd numai cu mijloace de transport



auto autorizate sanitar, care sa nu fie folosite in alte scopuri, in recipiente cu capace etanse, care
sa asigure o ermetizare perfecta.

Produsele alimentare trebuic sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o
alimentatie sanatoasa in unitatile de invatamant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii
publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si
scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenti.

Servirea (distribuirea), pachetului alimentar in cadrul unitatii de invatamant se face de catre
persoane desemnate de conducerea acesteia, cu exceptia personalului de ingrijire si de intretinere
care a participat, in prealabil, la curatenia grupurilor sanitare, cu respectarea legislatiei aplicabile
in materie referitoare la certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiena si cele referitoare la supravegherea sanatatii lucratorilor.

III: CERINTE SPECIFICE

3.1 EVIDENTA CANTITATILOR SOLICITATE, DISTRIBUITE SI CONSUMATE

Scoala Gimnaziala nr. 6 Vulcan, beneficiara a programului, va tine eviden{a cantititii de
produse consumate, mentionind categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie,
numérul de portii si numarul de zile de gcoald, precum si evidenta numérului de copii.

In functie de modificarile intervenite in frecventa numarului de beneficiari ai serviciului
de catering, autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a suplimenta sau de a diminua numarul
de portii, fara modificarea pretului unitar, ¢i numai prin precizarile cu privire la numarul de
persoane cuprins in comenzile lansate de catre beneficiar, pretul contractului modificandu-se
corespunzator.

Furnizorul/prestatorul autorizat/inregistrat sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor
va péstra si va prezenta organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice
privind produsele distribuite in unitatile scolare, precum si documentele care si ateste calitatea si
siguranta acestora, dupi caz; unititile de invafamant au obligatia de a pistra avizele de expeditie
aferente fiecdrei distributii.

Ofertarea se va face pentru cantitatea maxima de elevi, prezenti la cursuri/activitati
didactice.

Daca pe parcursul derularii contractului vor aparea anumite imbolnaviri ale beneficiarilor,
(care nu sunt datorate neconformitatii prepararii si a continutului mesei calde livrate), se vor putea
solicita meniuri adecvate bolilor respective, prestatorul avand obligatia de a se conforma intocmai.

Fiecare dintre aceste meniuri vor fi insotite de calculul caloriilor, continutul de proteine,
lipide si glucide.

3.2. CALITATEA PRODUSELOR

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005
al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare,
cu modificarile si completarile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.
922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR
1.286/A1/1997 - Branzeturi cu pasta oparita (cascaval).



3.3. SIGURANTA SI PERISABILITATE MICROBIOLOGICA

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre Scoala
gimnaziala nr, 6 Vulcan, respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi: ziua producerii pachetului.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de siguranta alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de cétre
beneficiar - Scoala Gimnaziala nr. 6 Vulcan.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producator, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

3.4. CONDITH PENTRU TRANSPORT SI DISTRIBUTIE

Ofertantul va asigura distribuirea pachetelor alimentare, cu transport si personal propriu,
pe cheltuiala acestuia, numai cu mijloace de transport speciale, autorizate/inregistrate
sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei
in vigoare pana la punctele stabilite impreuna cu beneficiarul, unde se va preda persoanelor
responsabile cu distribuirea acestora, pe baza documentelor legale insotitoare, respectiv aviz de
insotire a marfii si declaratii de conformitate insusite de prestator.

Ofertantul trebuie sa detina autovehicul autorizat de autoritatea sanitar veterinara, pentru
transportul de alimente si termoboxuri speciale cu inchidere etansa pentru activitatea de
catering, care asigura transportul produselor alimentare la temperaturi controlate.

In timpul transportului pana la beneficiar, pachetele alimentare vor fi protejate impotriva
oricaror contaminari probabile, care fac alimentele improprii consumului uman, periclitarii
sanatatii, astfel incat sa nu poata fi consumate in acea stare. Se vor introduce masuri adecvate,
astfel incat sa se preintampine si sa se evite eventuale epidemii.

3.5. METODE DE TESTARE SI CONTROL

Produsele alimentare distribuite in cadrul Programului, se analizeaza doar in laboratoare
autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

Producerea, manipularea si transportul pachetelor alimentare se va executa numai de catre
persoane implicate in derularea contractului nominalizate de ofertant, care detin certificat de
absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena, conform Ordinului ministrului
sanatatii si al ministrului educatiei, cercetarii si tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile si completarile ulterioare, si Fisa de
aptitudini specifice activitatii desfasurate, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind
supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

3.6. CERINTE SPECIFICE PRIVIND ALIMENTELE

Toate alimentele care sunt depozitate, manipulate, afisate si transportate, vor fi protejate
impotriva oricdror contaminiri probabile ce va face alimentele improprii consumului uman,
periclitirii sanatatii sau contamindrii in asa mod incat nu se vor putea consuma in acea stare.

Produsele finite, posibil de a fi mediu de dezvoltare a microorganismelor patogene sau de
a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sa nu prezinte risc pentru sanatate, potrivit
cu siguranta alimentelor.



Controlul respectirii prevederilor legislatiei in vigoare privind conditiile igienico-sanitare
prin care este oferita masa calda ciitre elevi/prescolari, precum si al respectérii unei alimentatii
corespunzitoare din punct de vedere nutritional se exercitd de citre personalul imputernicit de
Ministerul Sanatitii prin Directia de Sanitate Publicd Judeteand Hunedoara.

Ofertantul trebuie sa dovedeasca ca dispune de capacitatea tehnica, respectiv de utilaje
specializate pentru desfasurarea activitatii de catering si de personal calificat pentru prestarea
serviciului de catering.

Pachetele alimentare vor fi preparate cu respectarea Normelor minime obligatorii care
trebuie respectate in pregiitirea mesei pentru prescolari si elevi, prezentate in Anexa nr.3 la HG
nr.1171/2025, astfel:

1. Nu se adaugi aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust in cazul méancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invatgmant
sau la nivelul unitatilor de tip catering §i care urmeazi a fi servite prescolarilor si elevilor; de
asemeneca, produsele de origine animald sau nonanimald din care se prepard aceste mancaruri
trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in alimente.

2. Ceapa pregititd in prima faza a ctapei de gatire nu se préijeste, ci se indbusa cu apé.

3. Sarea iodata utilizata trebuie si respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
adaugati in alimente.

4. Nu se vor permite méincirurile precum tocaturi prjite. Ouile se recomandad a fi servite
ca omletd la cuptor.

5. Se recomandi imbogitirea ratiei in vitamine si siruri minerale prin folosire de salate din
cruditdti si addugare de legume

6. Interdictia folosirii cremelor cu oud si frigc, a maionezelor, indiferent de anotimp,
precum si a oudlor fierte, nesectionate dupa fierbere.

7. Mancarea livrata trebuie gititd in dimineata zilei In care se serveste, pastrdndu-se in
conditii sanitar- veterinare pentru siguranta alimentelor, precum i in conditii igienico-sanitare si
la temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

8. Unititile de invitimant in care se desfigoara programul au obligativitatea de a péstra 48
de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

NOTA: Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de
Sanétate Publica:

- sandviciuri cu unt, sunci, cascaval si legume - rosii, castravete, salati;
- sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpd de pui dezosati la gratar cu legume crude -
gogosar, varzi, morcov.

Portiile vor fi pregitite i preparate de ofertant in cantittile si conginutul caloric stabilit
prin normele de hrana prevazute de legislatia in vigoare, Ordin nr. 1563/2008 pentru aprobarea
Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii siinitoase pentru copii si adolescenti si prin prezentul caiet de sarcini.

Ofertantul va prezenta obligatoriu retetarele care urmeazi a fi folosite in derularea
contractului.

La prepararea hranei se vor folosi gramajele, conform prevederilor retetarelor.

Pachetele alimentare vor fi livrate in intervalul de timp 09:30 — 09:40 in perioada
zilelor cu activitate didactica.

Ofertantul se obliga sa respecte toate standardele si cerintele nationale si europene
aplicabile in raport de natura produselor;



Ofertantul trebuie sa asigure conditiile igienico-sanitare prevazute in actele normative in
vigoare pentru depozitarea si pastrarea produselor agro-alimentare pentru prepararea si transportul
hranei;

Ofertantul se obliga ca in situatia in care in urma anchetei alimentare efectuate de catre
reprezentantii beneficiarului rezulta un deficit/o deviatie de la principiile nutritionale prezentate in
prezentul caiet de sarcini, sa corecteze/compenseze acest lucru cat mai rapid prin meniurile ce le
va livra ulterior.

Ofertantul trebuie si asigure, in lipsa unor produse prevazute in meniurile saptimanale,
alte produse prin substituire numai in cazuri exceptionale, cu aprobarea prealabild a urmaritorului
de contract desemnat, la echivalentul valoric gi nutritional al celor inlocuite.

Produsele furnizate trebuie si respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie
sindtoasd in unitatile de invitimant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sinétatii publice nr.
1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si gcolarilor gi a
principiilor care stau la baza unei alimentafii sindtoase pentru copii si adolescenti.

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005
al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare,
cu modificarile si completérile ulterioare.

Ambalajele vor fi confectionate din materiale biodegradabile si care si respecte legislatia
privind materialele in contact cu alimentul.

Scoala gimnaziala nr. 6 Vulcan va colecta in containere/pubele, deseurile rezultate dupa
servirea mesei, fara a le amesteca cu celelelte deseuri rezultate din activitatea curenta, astfel incat,
operatorul de salubritate, sa-] poata ridica periodic.

3.7. CERINTE SPECIFICE PRIVIND IGIENA PERSONALA

Fiecare persoana/salariat care lucreazd in zona de manipulare a alimentelor va mentine
igiena personala si va purta echipamentul de protectie si de luctu adecvat si curat.

Prestatorul va prezenta in cadrul propunerii tehnmice, Certificate medicale cu
mentiunea ,,apt de munca”, eliberate de unitati medicale specializate in medicina muncii,
efectuate pentru persoanele/salariatii prestatorului implicati in prepararea pachetelor
alimentare.

3.8. ALTE CERINTE SPECIFICE:

fn cazul in care, in perioada de derulare a contractului, se constata de catre beneficiar ca
sunt elevi care apartin unei religii/cult, care restrictioneaza consumul de alimente care contin carne
de porc, prestatorul are obligatia de a produce si livra si pachete alimentare, care nu contin produse
cu continut de origine animala, respectiv de porc.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactozd sau alte
probleme de naturd medicali - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul
de hrani de regim si cantitatea necesari se previd in anexa la contractul de servicii, fiind
specificate pentru fiecare scoald si elev.

IV. CONTROLUL SI RECEPTIA

Predarea-preluarea portiilor de hrana se va face la sediul Scolii Gimnaziale nr. 6 Vulcan,
strada Traian nr. 2A, municipiul Vulcan, jud. Hunedoara sub supravegherea personalului
desemnat, care va consemna aspectul cantitativ si calitativ al alimentelor intr-un proces verbal.



Personalul desemnat de catre Scoala Gimnaziald nr. 6 Vulcan cu distribuirea pachetului
alimentar, va avea obligatia si dreptul de a urmarii si verifica prestarea serviciului pe toata durata
contractului, in prezenta prestatorului sau a persoanei/persoanelor desemnate de acesta. In cazul
in care se vor constata abateri care pot duce la consecinte grave pentru starea de sanatate a
persoanelor beneficiare, ofertantul va fi obligat sa inlocuiasca alimentele in cauza cu altele
corespunzatoare, fara a pretinde plati suplimentare pentru acestea.

Prestatorul trebuie si permitd exercitarea controlului efectuat de cétre persoanele abilitate
sa-1 execute. Toate controalele vor fi efectuate in prezenta reprezentantilor prestatorului, care vor
semna alituri de cei din cadrul programului in "Registrul de control privind hrinirea" ce va fi
pastrat la fiecare dintre locatiile programului.

Receptia hranei se va realiza zilnic de cétre responsabilul de program desemnat. In cazul
constatirii unor deficiente in prestarea serviciilor, acestea se comunica imediat, in scris,
prestatorului. De asemenea, in cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte
grave pentru starea de sinatate a beneficiarilor, personalul de specialitate si responsabilul de
program, desemnat, vor avea dreptul sa sisteze distribuirea hranei

Prestatorul are obligatia de a remedia deficientele constatate de citre responsabilul de
program desemnat, sau de ciitre un reprezentant al esalonului superior al acesteia in termen de 2
zile, iar inlocuirea alimentelor necorespunzitoare cu altele corespunzitoare se va face in termen
de 2 ore, fard a pretinde plafi suplimentare pentru aceasta. in cazul in care deficientele constatate
nu sunt remediate in termenul stabilit se va declanga procedura de reziliere a contractului, cu toate
consecintele ce decurg din aceasta. Cantitétile constatate lipsa in urma verificarilor efectuate vor
fi deduse din facturi.

Nu se va distribui hrana fara avizul persoanelor desemnate de catre conducerea Scolii
gimnaziale nr.6 Vulcan. Prestatorul are obligatia prelevarii de probe, pe cheltuiala sa, atat la sediul
sau, cat si la sediul unitatii beneficiare, din fiecare fel de mancare, conform legislatiei in vigoare.

Probele se vor pastra minim 48 de ore, de la data prelevarii in recipiente corespunzatoare,
sigilate si etichetate corespunzator, in spatiul frigorific special destinat si adecvat acestui scop,
dotat cu termometru si grafic de temperatura, actualizat de persoana responsabila desemnata;

La sediul unitatii beneficiare, recoltarea se va face de personalul prezent al Prestatorului.

Recoltarea probelor se va face doar in recipiente sterilizate prin fierbere; se eticheteaza pe
recipient sau pe capac.Eticheta va avea mentionate urmatoarele: data recoltarii, ora recoltarii,
denumirea felului de mancare recoltat, semnatura persoanei care a recoltat proba.

Se interzice darea in consum a alimentelor in situatia nerecoltarii probelor alimentare din
fiecare fel de mancare.

In cazul constatarii unor deficiente in prestarea serviciilor, acestea se vor comunica in scris
Prestatorului care are obligatia de a se conforma pana la data urmatoarei livrari.

Prestatorul va trebui sa permita exercitarea controlului efectuat de catre reprezentantii
autoritatii contractante in ceea ce priveste modul de depozitare a alimentelor si de preparare a
hranei, ori de cate ori se considera necesar.

V. CONDITII CONTRACT
Prestarea serviciilor
Prestatorul trebuie si asigure zilnic pregitirca, prepararea si livrarea hranei pentru
prescolarii si elevii din cadrul programului , in cantitatile si continutul caloric stabilit prin normele



de hrand previzute in legislatia in vigoare si cu respectarea costului alocat prin program si a
conditiilor de calitate solicitate prin caietul de sarcini.

Comanda pentru numérul de pachete ce vor trebui preparate si servite beneficiarilor se va
transmite prestatorului zilnic, de citre persoana desemnatd in baza prezentei beneficiarilor.

Scoala Gimnaziald nr. 6 Mun.Vulcan raspunde In mod direct, de asigurarea conditiilor de
primire, receptie si distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanei responsabile
in acest sens, precum si de confirmarea documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.
Personalul de specialitate si responsabilul desemnat vor avea obligatia si dreputl de a urmdri si
verifica distribuirea hranei pe tot parcursul desfiguririi acestei activitati.

Livrarea hranei

Livrarea pachetelor alimentare se va efectua zilnic, conform calendarului de livrare care va
fi stabilitd de comun acord, in functie de programul activititiior educationale ale elevilor.

In procesul verbal zilnic se va indica ora la care au fost livrate.

Livrarea se consider indeplinitd pe baza documentelor de receptie calitativd si cantitativa.
Hrana trebuie si fie Tnsotitd de documente care atesta calitatea acesteia, avizul de insotire al marfii
si declaratia de conformitate.

Comanda pentru numarul de pachete se va face in functie de prezenta la orele de curs,
aceasta devenind variabild, si se va livra pe baza de comanda telefonici sau email.

VI. CERINTE ASUPRA OFERTEI

Serviciile vor fi prestate in baza contractului de achizitie ce se va incheia in urma procedurii
de achizitie publica, cu incepere de la data semnarii de catre parti si se finalizeaza la 31.12.2026.

Pe perioada implementirii contractului, autoritatea contractata poate modifica cerinfele
(perioada, locul de desfasurare, etc.) in functie de evolutia proiectului, dar cu anuntarea in prealabil
a prestatorului cu cel putin 20 de zile lucratoare inainte de modificarea perioadet si a locului de
desfasurare a activitatilor.

Tariful(pretul) unitar pentru prestarea de servicii la destinatia finala ramane ferm pe toata
perioada deruldrii contractului de servicii.

Autoritatea contractanta are dreptul de a suplimenta sau diminua cantitatile de servicii,
respectiv numirul pachetelor alimentare, in raport de numérul beneficiarilor prezenti in cadrul
proiectului, pe durata derularii contractului, fara modificarea tarifului (pretului) unitar/portie,
pentru prestarea de servicii la destinatia finala, in limita fondurilor bugetare alocate.

VIL.CRITERIUL DE ATRIBUIRE - cel mai bun raport calitate-pret
FACTORI DE EVALUARE - PUNCTAJ

Pentru a asigura un proces de achizitie publicd transparent, echitabil si eficient, este necesara
stabilirea unor factori de evaluare clari si obiectivi. Acesti factori vor permite comisiei de
evaluare si compare ofertele si sd selecteze furnizorul care oferd cel mai bun raport calitate-pret,
respectind in acelasi timp toate cerintele legale si specifice scolii.

I. Factori Tehnici si Calitativi (Pondere agregati: 37%)

Aceasti categorie evalueazi conformitatea ofertei cu cerintele tehnice si standardele de calitate,
sigurantd si igiend.



1.1. Calitatea si Siguranta Alimentari (Pondere: 15%)

e 1.1.1. Certificiri si Autorizatii:
o Prezenta si valabilitatea autorizatiilor sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor

(DSVSA).

o Certificari de sistem de management al calitatii si sigurantei alimentare (ex: ISO 22000,
HACCP).

o Dovada inregistririi in Registrul National al Operatorilor din Domeniul Alimentar
(RNODA).

e 1.1.2. Provenienta si Calitatea Materiei Prime:
o Documente care atestd provenienta si calitatea ingredientelor (ex: fige tehnice, buletine
de analizi, certificate de conformitate).
o Angajamentul de a utiliza produse proaspete, de sezon si, pe cét posibil, de la
producitori locali (daci este o cerinté specificd).
e 1.1.3. Termene de Valabilitate si Conditii de Pastrare:
o Politica furnizorului privind termenele de valabilitate ale produselor livrate (ex: minim

X zile la livrare).
o Descrierea conditiilor de depozitare si pastrare a alimentelor pand la livrare.

1.2. Diversitatea si Adaptabilitatea Meniului (Pondere: 15%)
e 1.2.1. Propunerea de Meniu:

o Prezentarea unui exemplu de meniu siptimanal/lunar, echilibrat nutrifional, adaptat

varstei si nevoilor elevilor.
o Varietatea alimentelor oferite (fructe, legume, lactate, carne, cereale integrale).

e 1.2.2. Adaptarea la Cerinte Speciale:
o Capacitatea de a oferi meniuri speciale pentru elevi cu alergii alimentare, intolerante

(ex: gluten, lactozi), diabet sau alte nevoi dietetice specifice (ex: vegetariene, vegane),
pe baza documentelor medicale.
o Procedura de gestionare a acestor cerinte speciale.

1.3. Ambalare si Prezentare (Pondere: 5%)
e 1.3.1. Tipul si Calitatea Ambalajelor:

o Utilizarea de ambalaje igienice, sigure pentru contactul cu alimentele, care mentin
prospetimea si temperatura.
o Prezentarea optiunilor de ambalare (ex: portii individuale sigilate, casserole
biodegradabile).
e 1.3.2. Etichetare si Portionare:
o Claritatea etichetirii (ingrediente, alergeni, termene de valabilitate, informafii

nutritionale).
o Respectarea gramajelor si portiondrii conform cerintelor scolii si normelor nuiritionale.

1.4. Capacitatea de Livrare si Logistica (Pondere: 2%)

e 1.4.1. Frecventa si Orarul Livririlor:
o Capacitatea de a asigura livrari zilnice/periodice, 1a orele stabilite de scoala.

o Flexibilitate in cazul unor modificiri de orar sau nevoi urgente.
e 1.4.2. Conditii de Transport:



o Descrierea flotei auto utilizate (vehicule autorizate sanitar, dotate cu sisteme de
mentinere a temperaturii controlate).
o Proceduri pentru asigurarea igienei vehiculelor si a personalului de livrare.
e 1.4.3. Plan de Contingenta:
o Prezentarea unui plan pentru situatii neprevizute (ex: defectiuni auto, Intarzieri,
probleme cu stocul de materii prime).

I1. Factori Financiari (Pret) (Pondere agregati: 25%)

Aceasti categoric evalueazi oferta financiara a furnizorului.

2.1. Pretul pentru pachet alimentar (Pondere: 20%)

e Pretul total al ofertei, defalcat pe pachet alimentar, conform specificatiilor din caietul de
sarcini.

e Se va puncata cu maxim 15 puncte oferta care are cel mai mic pret, respectind toate
cerintele tehnice.

2.2. Structura Preturilor si Transparenti (Pondere: 5%)

e Claritatea modului de calcul al preturilor.
e Includerea tuturor costurilor (transport, ambalare, taxe etc.) in pretul final.

II1. Factori de Experienti si Capacitate (Pondere agregatia: 35%)

Aceasti categorie evalueazi experienta anterioard si capacitatea furnizorului de a duce la bun
sfarsit contractul. Aceasti sectiune are o pondere semnificativa in evaluarea finald, reflectand
importanta stabilitatii si a istoricului de succes al furnizorului.

3.1. Experienta Similard (Pondere: 30%)

Acest subcapitol va detalia modul in care ofertantii isi pot demonstra experienta similard,
asigurdndu-se ca au capacitatea si expertiza necesard pentru a indeplini cerintele contractului.

e 3.1.1. Definitia Experientei Similare:
o Prin "experientd similara" se intelege prestarea de servicii de furnizare a hranei reci sau
a serviciilor de catering, care au o complexitate si un volum comparabile cu cele
solicitate prin prezentul caiet de sarcini.
o Aceasta include, dar nu se limiteazi la, contracte derulate cu;
m Institutii de invitimant (gradinite, scoli, licee, universititi).
m Institutii publice care deservesc grupuri mari de beneficiari (ex: spitale, cimine de
batrani, centre sociale).
m Companii mari care au asigurat servicii de catering pentru un numér semnificativ de
angajati.
o Complexitatea similaré se referd la cerinte precum:
m Asigurarea calititii si sigurantei alimentare la standarde Inalte.
m Capacitatea de a gestiona volume mari de portii zilnic.
m Necesitatea unor conditii stricte de transport si livrare.
m Adaptarea la cerinte dietetice speciale.
e 3.1.2. Dovada Experientei Similare:
o Ofertantii trebuie sd prezinte dovezi cd au derulat contracte similare in ultimii 3 (trei)



ani de la data limitd de depunere a ofertelor.
o Documentele justificative acceptate pot include, fird a se limita la:
m Copii conforme cu originalul ale contractele declarate .
m Certificate de bund executie / Recomandéri / Procese-verbale de receptie finald
emise de beneficiarii anteriori (autorititi contractante sau beneficiari privati).
Aceste documente trebuie sd confirme cé serviciile au fost prestate corespunzator si
la standardele solicitate.
e 3.1.3. Criterii de Punctare pentru Experienta Similari:
Experienta similara

0,05 1 contract —, <= 500 beneficiari ,<= 30000 portii

0,10 2-3 contracte -, <= 1000 beneficiari <= 100000 portii
0,15 3-4 contracte - <= 1500 beneficiari, <= 150000 portii
0,20 4-5 contracte - ,<= 2000 beneficiari, <= 200000 portii
0,30 5-6 contractes , <= 2500 beneficiari ,<= 250000 portii

3.2. Capacitate Operationali (Pondere: 5%)

e Descrierea facilitatilor de productie si depozitare (dimensiune, dotari, capacitate).
e Numirul si calificarea personalului implicat in productie, ambalare si livrare.
e Flota auto disponibild pentru livréri.

IV. Factori Suplimentari / Inovativi (Pondere agregati: 3%)

Aceastd categorie poate include aspecte care aduc un plus de valoare ofertei, dar nu sunt
esentiale si, conform fisierului tdu, nu se vor puncta.

4.1. Programe de Educatie Alimentara

e Propuneri de implicare in programe de educatie nutritionald pentru elevi si parinti (ex:
workshop-uri, materiale informative).

4.2. Sustenabilitate si Responsabilitate Sociali

Utilizarea de produse ecologice/bio.
Politici de reducere a risipei alimentare.
Implicarea in proiecte sociale sau de mediu.

4.3. Flexibilitate si Comunicare

Sistem eficient de comunicare cu scoala (persoani de contact dedicata, disponibilitate).
Capacitatea de a se adapta rapid la cerinte noi sau la situatii de urgenta.

4.4. Servicii Post-Livrare:
e Procedura de gestionare a reclamatiilor si a feedback-ului.
Ponderarea si Metoda de Evaluare
Fiecare factor de evaluare va avea o pondere specifici, reflectind importanta sa in procesul de
selectie. Suma ponderilor tuturor factorilor trebuie sa fie 100%.
Ponderare Agregati (conform fisierului tiu Excel):

e Factori Tehnici si Calitativi: 37% (15% + 15% + 5% + 2%)



Factori Financiari (Pret): 25% (20% + 5%)

Factori de Experienta si Capacitate: 35% (30% + 5%)
Factori Suplimentari / Inovativi: 3%

Total: 100%

Metoda de Evaluare:

Pentru fiecare factor, se poate stabili un sistem de punctaj, iar scorul final al fiecérei oferte va fi
calculat prin insumarea punctajelor obtinute la fiecare factor, inmultite cu ponderea
corespunzitoare.

Este esential ca aceste criterii sé fie detaliate in caietul de sarcini al licitatiei si s fie cunoscute
de toti potentialii ofertanti.
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